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Las experiencias y desafíos del sistema de calidad y seguridad alimentaria Nutrace® del 

holding internacional Nutreco en las cadenas de pollo, cerdo y pescado, es el tema que 

expondrá el Gerente de Calidad de Nutreco en Chile, Raúl Vergara Davis. 

 

Nutreco es una compañía internacional dedicada a la nutrición animal en sus dos 

vertientes: acuicultura y agricultura, operada por 9.000 empleados. Posee cerca de 100 

plantas de producción en 24 países y 8 centros de investigación. Su estrategia de calidad 

abarca desde las materias primas hasta los alimentos, sobre la cual descansan estándares y 

protocolos que pueden ser aplicados a través de todos los negocios de la empresa. Estos 

estándares son Calidad certificada; Monitoreo; Manejo del riesgo;  Seguimiento y 

Trazabilidad; Manejo y evaluación de ingredientes.  

 

Con cerca de 20 años trabajando para el grupo Nutreco, Vergara Davis ha sido el 

responsable de montar la plataforma de Nutrace® en Nutreco Chile y los sistemas de gestión 

ISO 9001, ISO 14001, OHSAS 18.001 y el estándar ISO 17.025 en el Laboratorio de la empresa, 

obteniéndose los certificados en 1999, 2002, 2006 y 2007, respectivamente. “Nutreco opera 

en sectores que son eslabones claves entre las materias primas y el producto final. Nutrace® 

es la materialización de la importancia que damos a la inocuidad y seguridad de nuestros 

alimentos de cara al consumidor final. Nuestro sistema nos provee de muchísima información 

y nos permite actuar rápido en caso necesario”, explica. 

 

Vergara Davis es Ingeniero de Ejecución en Alimentos, con especialización en Quality 

Management. Inició su carrera en el Sur de Chile en la industria lechera en las áreas de 

laboratorio, análisis y control de calidad. En 1989 ingresó a Trouw Suralim para cumplir 

similares funciones. Esta empresa fue la antecesora de Nutreco Chile, la que desde fines de los 

80 había instalado en Osorno su primera planta de alimento para peces de cultivo en el país. 

Con el tiempo, el profesional fue asumiendo nuevas responsabilidad. Desde el año 2006 a la 

fecha se desempeña como Gerente de Calidad, a cargo de las áreas de seguridad alimentaria, 

salud y seguridad ocupacional, medio ambiente y del Laboratorio Físico-Químico y 

Cromatográfico de Skretting. También forma parte del grupo de auditores a empresas 

proveedoras de Nutreco a nivel mundial.  

 

Es un miembro activo de varias asociaciones profesionales relativas a alimentos y calidad, 

ha sido relator externo y docente en materias de aseguramiento de calidad y está acreditado 

como Auditor en el registro del INN.  
 

 


