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LOS CONTEXTOS
PARA LA INNOVACION



oS

Felipe Fernandez-Armesto

Historia de la comida

Alimentos, cocina y civilizacion

Premio Nacional
de la Academia Espafiola de Gastronomia
a la mejor publicacién de 2004

Los 5 sentidos

Felipe Fernandez Armesto,
Historia de la comida



En torno a la comida se desarrolla un conjunto
de dimensiones de nuestra

EXISTENCIA

que van desde su esencialidad vital, cn SUS fundamentos
nutricionales y sanitarios, hasta liegar a los de Ia
cocina y la gastronomia vinculados al placer sensorial y
la creatividad artistica e intelectual,

pasando por dimensiones econémicas como objeto de

consumo,

SOCiales, como indicador de poder y relaciones cambiantes, y

dimensiones ambientales, en su vinculacion con la
sustentabilidad de su practica.







ANTIGUEDAD

AQUESTRATO
(s.IV AC Grecia)
Los 4 APICIOs

AP .-&:&L"JORI (91 AC,-192 DC
PAPILLAS Y: Roma)
SOPAS
DESARROLLO
UTENSILIOS DE PAN LEVADO'Y
GREDAY HIERRO/: TIENO
COCCION]! TRANSFORMACION
CONSERVACION/. TEXTURA Y GUSTOS
IVIODIFICACION DEL
GUSIO) CONSERVACION
FUEGO FERMETACION
USO DE ESPECIAS/
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COMENSALISMO GARUM
VAGABUNDEO ASADO,/
HERVIDOS/
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ESPECIAS?
Status
Conservacion
GUSto)
Propiedades
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ACEITE/ESPECI
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DRASEADU m

S.Xi
APARICION
FOGONES

Progreso
agricola/
modernizacion
cocinas

Renovaciond e
la mesa:
Aparicion del
tenedor y uso
individual
utensilios

Incorporacién
productos del
nueve mundo:

maiz, papa,
pimentén, café,
chocolate, tomate
los pavos, frutas y
otros

RENACIMIENTO m

Cocina a gas/
Frigorifico/
Autoclave

Alguimia
(OSMAZOMO) ‘

Primeros
restaurantes y
cafés/Serv.
Francesa/ Lit.
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IND.
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azUcar,
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Indust/Urb/
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sociales

S.XX-XIX

Alimentacién/
nutricién/salud/
placer/

! onveniencia ‘
astronomia

Internacionaliza
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industria

Industrializacion
produccién/
transformacion

Revolucion
verde

GLOBALIZACION
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BIOTECNOLOGIA
TICS
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EDAD
MEDIA
Epidemia de
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1200 AC
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Siete plagas

EéP???
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TI ANT ED 1800

S.XIX

Guerra del
Cerdo
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Europa
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Colza

1999
Bélgica
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1996
Inglaterra
EEB

(vaca loca)

Leche

melamina

1990
CHILE
Colera

2004
Bélgicay
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Dioxinas

2011
Alemania
crisis de los
pepinillos
E.coli

1980

1990 2000

2005
XY ERE

Salmonelosis




UE: Ley general sobre seguridad alimentaria
UUEE: FS Modernization Act

EEUU, 1906-38 The food and drug act
Alatina 1940-50 leyes y regulaciones

INGLATERRA 1860-72 British food and Drug Act
Normas en EEUU, CANADA, AUSTRALIA

INGLATERRA: Assize of Bread 1646
HUNGRIA. Reglamento sanidad alimentos, 1431

Egipto, China, Grecia, Roma:

Regulaciones comercio alimentos

TEXTOS SAGRADOS: (leyes de Moisés)

Antiguedad Edad Media 1800 1900 2000
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PROBLEMAS -
OPORTUNIDADES PARA LA

INNOVACION



¢A QUE SE ENFRENTA HOY LA INDUSTRIA?

CAMBIO DE HABITOS
EN EL CONSUMO DE
ALIMENTOS

PODEROSA ASOCIACION

ALIMENTACION - SALUD -
CALIDAD DE VIDA

Tendencia del consumo de alimentos

Alimentos
preparados:

n
“Aumento de 4 fonetivos
mujeres que trabajan, / “Formas
"Familias de menor £ 7 -Aromas
tamafio. [ !
‘Aumentode la B B, S Colores
poblacion urbana. =1 &7/ /| ;,,,‘,;j, ;

Alimentos

saludables:

‘Aumento de la poblacion

mundial. e

o Alimento ideal

"Més preocupacion por la

salud

'Augé de la dieta mediterrdnea

* ETA's
* Sedentarismo y obesidad
* ECNT:

Diabetes

Hipertension
Hipercolesterolemia

Enfermedades metabdlicas

0O O O O O

Cancer

* Alergias alimentarias




ANCLADOS EN NUESTROS PARADIGMAS,...
jestamos en problemas!

+ RESTRICCIONES

v
REGULACIONES EXIGENCIAS
SANITARIAS COMERCIALES
En mercados

de la produccidén
y el consumo

T

globalizados

AUTORIDAD

CIUDADANIA -

g PLATAFORMA

CONSUMIDORES Pl ALEﬁ s
E Q=




“Hay tres clases de personas: aquellas que ven,
aquellas que ven lo que se les muestra y.aguellas.que

L r DE INNOURCION

no ven”. Leonardo Da Vincii ‘ Hirys
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SIN PARADIGMAS,
Hay un espacno infinito de

L0 5 =~
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Tom Tato, la planta que da papas y

oMmates. Laplanta creada por injerto es la primera que se

a a q q 4 MUNDO
comercializa en Reino Unido. E?m.undo.com
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LOS DESAFIOS DE LA
INNOVACION



ESTRATEGIA COMPETITIVA

COMPATIBLE

DESAFIOS
COMERCIALES

(Industria/consumidores)

PUBLICA

(gobiernos/ciudadanos)

DESAFIOS DE SALUDi

APSIOTTNZ2 >0

OPORTUNIDADES PIAL@



.ESO SIGNIFICA OFRECER CADA VEZ

MAS ALIMENTOS...
ECONOMICOS BIOSEGUROS

ATRACTIVOS AMBIENTALMENTE

AMIGABLES
FACIL CONSUMO

NUTRITIVOS

SABROSOS

SALUDABLES

CONSUMO MASIVO
CONSUMO

FRECUENTE

POCO PROCESADOS

S

EN ALIMENTOS

Iy

="

:

PLATAFORMA
DE INNOURCION



e Abastecimiento
Seguro

e Sanidad animal y

+ vegetal
¢ Inocuidad
-+ alimentos

¢ Funcionalidad

e ¢Inocuidad
nutricional?

MEDIADOS S.XX

e ¢Nutricion
inteligente?
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HIPOTESIS



Alimentos

| -Q (“ SON Menos

preferidos por los

‘consumidores




\ ' Y

Alimentos

CAROQS,
EXCLUSIVOS, DE
CONSUMO
EXCEPCIONAL

pueden ser buen negocio
Q | ro d'- ' /‘( : ',
\LUD P




ALIMENTOS DE
CONSUMO
FRECUENTE, MASIVO,
ADECUADOS A
NUEVAS EXIGENCIAS
PRESENTAN MAYOR

POTENCIAL DE
IMPACTO EN
PROBLEMATICAS DE
SALUD PUBLICAY POR
ENDE DE DESARROLLO
COMPETITIVO DE LA
INDUSTRIA
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LAS REPUESTAS



SURGEN DE LAS PROPIAS RESTRICCIONES

e Abastecimiento
Seguro

e Sanidad animal y
vegetal

¢ Inocuidad
alimentos

¢ Funcionalidad

e ¢Inocuidad
nutricional?

)

DESDE MEDIADOS S.XX

e ¢Nutricion
inteligente?
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|. DEFINICIONES ESTRATEGICAS

NUTRIENTES
ALIMENTOS BEAs
FUNCIONALES
- MP
GRUPOS/PROBLEMAS
ESPECIFICOS

LP

PLATAFORMA
DE INNOURCION
PlALEN HLIMENTUS




Il. FOCALIZACION PROBLEMATICAS

EFICIENCIA

DURABILIDAD

EN AUMENTOS

i Semc
e = s Nestis

~ )

A >
_ﬂ_ PIA| i
| DE INNOURCION



ARTICULACION RECURSOS

CIENTIFICOS

TECNOLOGICOS

FINANCIEROS

COMERCIALES
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LA PROPUESTA PIAL



TAFURMAH
NOURCION
LIMENTOS




Busca cumplir un rol de

INTEREASE EIVIPRESA-
ACADEMIA

intermediando en la

de acuerdo a

capacidades tecnolédgicas,
competencias cientificas y
oportunidades de mercado,
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Busca contribuir con el

constituyéndose en un

Gestor Tecnologico

Entre |a oferta publica de recursos vy la

demanda articulada ACADEMIA-
EMPRESA,

bajo un modelo sustentable de

investigacion aplicada - innovacion—-
escalamiento industrial,

acorde con las definiciones de |la

Estrategia Nacional de Innovacion “
del CNIC

SISTEMA
PUBLICO DE
I+ D+l

PLATAFORMA
DE NNOURCON
- ENRLVENTES




Busca contribuir con

en la definicion e implementacion de

POLITICAS PUBLICAS

» Alimentacion Saludable
» Competitividad de la Industria
Alimentaria



“Crear valor en alimentos

d e C O n S u m O h a b i tu a I a Tendencia del consumo de alimentos
partir del reconocimiento

Alimentos

preparados: Alimentos

de las nuevas exigencias [zt ="
de los consumidores en 2N (0n o
torno a la alimentacion
saludable y el bienestar y
al cumplimiento de los %}%E}?i"f%;wm
objetivos de salud publica %‘Zv?;"ﬁi:if,’.‘,"fﬁ“ Alimento ideal
o x i

en materia alimentaria,

aportando con ello al
desarrollo competitivo de
la industria”.
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